Unser Espresso heute:

Athiopien
Shelka Forest

100% wild gewachsen, handgepfliickt und Bio-zertifiziert. Er
stammt von der Edget Minch Farm und wachst wild im Sheka
Forest, einem Regenwald, welcher 2012 den Status eines UNESCO-
Biospharenreservates erhalten hat.

Athiopien ist das Geburtsland des Kaffees und der Sheka Forest
einer der dltesten Regenwalder, in welchem Kaffeekirschen auch
heute noch wild wachsen - ndher kann man dem ,urspriinglichen”
Kaffeegenuf? vermutlich nur kommen, wenn man vor Ort an einer
athiopischen Kaffeezeremonie teilnehmen darf.

Der Kaffee

Rosterei: 5 Senses, Freiburg

Bohnen: 100% Arabica

Varietat: mixed Heirloom
Anbauregion: Sheka Forest, Athiopien
Anbauhdhe: 1.350-2.380m
Verarbeitung: Natural

Geschmacksnoten: Schokolade, Bittermandel

Rezept fiir Siebtriger

Kaffeegewicht: 18¢
Espressovolumen: 36ml
Bezugszeit: 23sek
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