Tagesangebot - Espresso:

,Colombia - Insula“

Die Finca Insula liegt in der Region Quindio auf einer Héhe

von ca. 1550m bis 1650m und wird von Juan David Hernandez
betrieben. Die monatliche Durchschnittstemperatur betragt 23°C.
Auf der ca. 40 ha groflen Farm wird ausschliefSlich die Varietat
Castillo angebaut. Die Finca besitzt eine hohe Biodiversitat

und bewirtschaftet auf der Farm neben Kaffee auch Bananen,
Avocados und Guaven. Der Kaffee wird nach der Ernte gewaschen
(washed) aufbereitet wodurch er unter anderem angenehme
Zitrusnoten entwickelt.

Der Kaffee

Rosterei: Blackbird Coffee, Leinfelden
Bohnen: 100% Arabica

Varietat: Castillo

Anbauregion: Finca Insula, Region Quindio
Anbauhdhe: 1.550-1.650m

Aroma: Vollmilchschokolade, Zitronentarte, Karamell, Haselnuss

Rezept fiir Siebtriger

Kaffeegewicht: 18¢
Espressovolumen: 36ml
Bezugszeit: 32sek

The Coffee Whale, 2022.



