
Rezept für Filter

Kaffeegewicht: 15 g
Kaffeevolumen: 250 ml
Brühzeit: 2:30 - 3:00 min

The Coffee Whale, 2025.

Der Rohkaffee des „Pintail“ kommt von der Kooperative Fondo Paez aus Kolumbien.
Im Westen Kolumbiens gelegen findet sich im Valle del Cauca eine der besten Kaffeeregio-
nen des Landes und die Kooperative Fondo Paez, die 1992 gegründet wurde.  Die Paez, die 
sich selbst auch Nasa, oder „das Volk“ nennen, ist die größte indigene Gruppe Kolumbiens. 
Fondo Paez wurde mit dem Ziel gegründet indigene Kultur und traditionelles landwirt-
schaftliches Wissen nach vielen Jahren der Unterdrückung wieder zu beleben und zu 
erhalten. Haupteinkommensquelle in dieser Region ist nach wie vor der Kaffee. Fondo 
Paez gründete deswegen eine Reihe lokaler Kaffee-Kooperativen, um dauerhafte Einkom-
men für ihre Mitglieder zu sichern. Ihre Organisationsstrukturen wurden stabiler und im 
Jahr 2000 konnten Sie mit der Vermarktung von Kaffee durch das Spezialitätenkaffee-Pro-
gramm des kolumbianischen Kaffeeverbandes beginnen. Heute ist Fondo Paez eine Kons-
tante im fairen Handel und für demokratische Strukturen vor Ort.

Der Kaffee

Rösterei: Flying Roasters, Berlin
Bohnen: 100% Arabica
Varietät(en): -
Anbauregion: Departamento de Cauca, Kolumbien
Anbauhöhe: 1.300 - 1.900m
Aufbereitung: Washed
 
Aroma: Früchtetee, karamellig

Kolumbien
Pintail

Unser Filterkaffee heute:


