
Rezept für Filter

Kaffeegewicht: 15 g
Kaffeevolumen: 250 ml
Brühzeit: 2:30 - 3:00 min

The Coffee Whale, 2025.

Die Varietät „Geisha/Gesha“ wurde ursprünglich in den 1930er Jahren in Kaffeewäldern in 
Äthiopien gesammelt. Von dort wurde sie an die Forschungsstation Lyamungu in Tansa-
nia geschickt und 1953 an das Centro Agronómico Tropical de Investigación y Enseñanza 
(CATIE) in Mittelamerika gebracht, wo sie als „Akzession T2722“ registriert wurde.

In den 1960er Jahren wurde sie z.B. über CATIE in ganz Panama verbreitet, nachdem ihre 
Toleranz gegenüber dem verheerenden Kaffeeblattrost anerkannt worden war. Die Zweige 
der Pflanze waren jedoch spröde und bei den Landwirten nicht beliebt, so dass sie nicht 
in großem Umfang angebaut wurde. Der Kaffee wurde 2005 bekannt, als die Familie Pe-
terson aus Boquete, Panama, ihn für den Wettbewerb und die Auktion „Best of Panama“ 
anmeldete. Er erhielt außergewöhnlich gute Noten und brach den damaligen Rekord für 
Rohkaffee-Auktionspreise mit einem Preis von über 20 Dollar pro Pfund.

Der Kaffee

Rösterei: Elephant Beans, Freiburg
Bohnen: 100% Arabica
Varietät(en): Geisha
Anbauregion: Region Jaén, Peru
Anbauhöhe: 1.820 - 1.900m
Aufbereitung: Washed
 
Aroma: Orange, Schwarztee, Bergamotte, Toffee, Limette

Peru
Finca El Bosque (Bio)

Unser Filterkaffee heute:


