
Rezept für Siebträger

18 g Kaffeegewicht 18 g
36 ml Espressovolumen 36 ml

25 sek Bezugszeit 28 sek

The Coffee Whale, 2025

Der Kaffee stammt von der Fazendas Dutra im 
Bundesstaat Minas Gereis. Die beiden Brüder 
Ednilson und Walter haben die Familienbe-
triebene Plantage 1999 übernommen. Damals 
hatte die Plantage ca. 300 Hektar, heute sind 
es bereits etwas über 1000 Hektar wovon ca. 
600-700 Hektar für den Kaffeeanbau genutzt 
werden.

Angebaut werden neben Catuai auch Pacama-
ra, Mundo Novo, Bourbon, Icatu und Conillon 
(das ist der Canephora der auf der Farm ange-
baut wird). Die Plantage produziert seit 2024 
ausschließlich Biozertifizierte Kaffees.

Chire ist ein Hochlandgebiet in Kere Woreda in 
der Sidamo-Region. Die Chire Washing Sta-
tion produziert sowohl gewaschene als auch 
trocken aufbereitete Kaffees. Die Kaffeestation 
arbeitet mit über 900 Kleinbauern zusammen, 
die auf Flächen zwischen 1 und 2 Hektar Kaf-
fee anbauen.
Neben Kaffee ist die Gegend auch für den An-
bau von Zierbananen und Avocados bekannt. 
Diese Pflanzen spenden Schatten und schüt-
zen somit die Kaffeepflanzen vor zu viel Son-
neneinstrahlung. Ihre Wurzeln lockern zudem 
den Boden auf, der dadurch mehr Feuchtigkeit 
halten kann, sie schützen die Böden und Kul-
turpflanzen vor Erosion und Wind. 

Die Kaffees

BlackBird Coffee,
Leinfelden-Echterdingen

Rösterei BlackBird Coffee,
Leinfelden-Echterdingen

100% Arabica Spezies 100% Arabica
Red Catuai Varietät Heirloom

Manhuaçu, Brasilien Anbauregion Chire (Kere Woreda), Sidamo, 
Äthiopien

1.200m Anbauhöhe  1.890m
Natural Verarbeitung Washed

Schokolade, Nougat, Karamell Geschmacksnoten Zitrusfrüchte, Schokolade, 
geröstete Mandel, Pfirsich

Brasilien
Treibstoff (Bio)

Äthiopien
Chire

Unsere Espressobohnen heute:


